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Wir laden Sie herzlich in unser gemutliches aber modernes
Ambiente ein. Lehnen Sie sich zuriick und von der
Atmosphare und den leckeren Speisen begeistern. Sei es
auf einen Afterwork Drink, einem romantischen Dinner oder
einem entspannten Lunch mit Kollegen oder Freunden -
ein Essen bei Miss HoiAn eignet sich fur jeden Anlass und
Tageszeit.

Unser vielfaltiges Angebot hat fur jeden Geschmack etwas
zu bieten. Um unser Ziel zu erreichen, setzen wir auf frische
Produkte und kombinieren sie mit der vielfaltigen Auswahl
an Gewdrzen und Aromen.

Wir legen zudem viel Wert auf die Prasentation unserer
Speisen, denn das Auge isst ja bekanntlich mit. Unser
Serviceteam steht Ihnen jederzeit bei Fragen oder
Wiinschen zur Verfigung um Ihrem Miss HoiAn Besuch

Z so entspannt wie mdglich zu gestalten.
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VORSPEISEN

1. Edamame* 4,9
gekochte Sojabohnen gesalzen
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A

Mango Salat =

fruchtiger, saftiger Mango mit Karotten,
knusprigen Rdstzwiebeln, Koriander und Minze,
Erdnissen, verfeinert mit hausgemachter
FischsoBe. Wahlweise mit:

2. Tofuf 5,5
3. Hithnerfleisch 6,5
4. Garnelen® 6,9
5. Seetang Salat 5,5
gemischter Seetang, verfeinert mit Sesam.
6. Kimchi Salat x(leicht scharf) 5,5

koreanische eingelegte Chinakohl mit Sesam.

Tom Kha Suppe
thailandische Suppe mit Champignons,
Gemuse, Zitronengras, Limettenblattern,
Kokosmilch und:

7. Tofuf 4,9

8. Hithnerfleisch 49

9. Garnelen® 5,9
Miso Tofu

japanische Sojasuppe, Algen, Tofu und

10. Tofuf 4,5

11. Sake ¢ 4,9
12. Wantan Suppe = 5,5

hausgemachte Teigtaschen mit Garnelenfillung,
Pak-Choi, Sesamal
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VORSPEISEN
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Sommerrollen (2 Stk.) ¢
Reisnudeln, Koriander, Salat-Mix, Rostzwiebeln,

17

18.

19

20

21.

22.

20

2
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Karotten, FischsoBe

14. Tofu f 4,5
15. Huhnerfleisch 4,9
16. Garnelen °® 5,5

- Mini - Frihlingsrollen (6 Stk.) »«

A

4,5

vegetarische Frihlingsrollen mit StiBsauer-SoBe

Viet Nam - Frithlingsrollen (2 Stk.) »d-
Schweinefleisch, Glasnudeln, Karotten,
Lauchzwiebeln, Ei, Morcheln. Serviert mit
FischsoBe

. Frithlingsrollen (4 Stk.) =

frittierte Reispapierrollen mit Garnelen und
Gemuseflllung, serviert mit sti3-saurer SoBe

- Green Dragon @ Stk)®

frittierte Garnelen mit grinem Jung-Reis,
SUB-Sauer-SoBe als Dip

Wantan Chien (5 Stk.) =¢

frittierter Wan-Tan mit Hihnerfleisch- und
Garnelen Fllung. StiB-Sauer-SoBe als Dip

Ha Cao Chien (5 Stk.) =bf

frittierte Teigtaschen aus Reismehl mit
Garnelenfiillung, dazu Sojasauce als Dip

. Saté - Hithnerfleischspiel (3 Stk.) =

gebratener HihnerfleischspieB mit Saté-Art
gewdlrzt. Serviert mit ErdnuB-SoBe, Sesame

. StilBkartoffeln Pommes

4,9

55

59

9,5

)

59

4,9

SuBkartoffeln Pommes serviert mit Mayonnaise

und Ketchup als Dips
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VEGANE
VORSPEISEN

25.

26.

27.

Crispy Vegan Calamares (6 Stk.) *f 6,9

frittierte vegane Calamari, serviert mit
hausgemachter veganer SoBe

Vegan Jakobmuscheln (5 Stk.) 79

vegane Konnyaku-Jakobsmuschelballchen (aus
Konjakwurzel), serviert mit hausgemachter veganer
SoBe

Tempura Vegan Gambas (2 Stk.) »f 59

frittierte vegane Tempura-Garnelen eingewickelt in
Tofu-Blatterteigrollen, serviert mit hausgemachter
veganer Sof3e

Vegan Yakitori (2 Stk.) «f 6,9

gebackene vegane HahnchenspieBe zum Dippen mit
hausgemachter veganer SoBe

Horenso Gyoza (5 Stk.) »f 6,9

frittierte Teigtaschen gefullt mit Gemuse, verfeinert
mit Ponzu-Sauce und hausgemachter veganer SoB3e



HAUPTSPEISEN

VIETNAMESISCHE GERICHTE

GroBschale

30.

31.

32.

33.

34.

Bun Dau Phu (Reisnudeln ) adef 135

mit gebratenem Tofu, gehackten Erdniissen,
knusprigen Réstzwiebeln, Koriander und Minze,
begleitet von gemischtem Salat und FischsoBe

Bun Ga Sa (Reisnudeln ) ade 13,5

mit zartem Huahnerfleisch, Zitronengras, gehackten
Erdnussen, knusprigen Rostzwiebeln, Koriander
und Minze, begleitet von gemischtem Salat und
FischsoBe

Bun Bo Nam Bo ( Reisnudeln ) ade 13,9

mit gebratenem Rindfleisch, gehackten Erdnissen,
knusprigen Réstzwiebeln, Koriander und Minze,
begleitet von gemischtem Salat und FischsoBe

Bun Nem (Reisnudeln ) ade 13,9

Ein Klassiker aus Hauptstadt Viethams Hanoi.
Knusprig viethamesische Frihlingsrollen mit
Schweinehackfleisch- Fillung auf bunten Salat,
Erdnlssen, knusprigen Réstzwiebeln, Koriander
und Minze, begleitet von gemischtem Salat und
FischsoBe

Bun Ca Hoi Nuong (Reisnudeln ) ade 16,9
mit gegrilltem Lachsfilet, gehackten Erdnlssen,
knusprigen Réstzwiebeln, Koriander und Minze,
begleitet von gemischtem Salat und FischsoBe



PHO

Reisbandnudelsuppe

Wer schon einmal in Vietnam war, kommt um dieses
landestypische Gericht nicht drum herum. Pho ist
eine traditionelle Reisnudelsuppe der vietnamesischen
Ktche. In der Liste der “World’s 50 Most Delicious Food”
von “CNN GO steht dieses Gericht sogar auf Platz 28.

Diese Suppe schmeckt sehr speziell, was vor allem an den
Kréautern liegt. Diese werden zum Schluss frisch gehackt
zusammen mit Koriander auf die Suppe gestreut

traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit lang

gekochter Briihe mit Zimt, Kardamom, Ingwer. Garniert mit

Sojasprossen, Lauchszwiebeln, Thai-Basilikum, Koriander.
Wahlweise mit:

40. Pho Dau Phu - Tofu f 11,9
41. Pho Ga - Huhnerfleisch 12,9
42. Pho Bo - Rindfleisch 13,9

UDON XAO «

Gebratene Udonnudeln mit verschiedenem frischem
Gemiuse, Chinakohl, Karotten und Sojasprossen in
SojasoBe. Serviert mit Salat, Koriander und Réstzwiebeln.
Wahlweise mit:

70. Tofu f(vegetarisch) 13,5
71. Wok-geschwenkte Hithnerfleisch U5
72. knurpriges Hithnerfilet - 14,5
73. gegrilltes Hithnerfilet 14,9
74. Wok-geschwenkte Rindfleisch 14,9
75. Wok-geschwenkte Garnelen® 16,5
76. knusprige Ente kross - 17,9

77. Lachsfilet gegrillt ¢ 17,9



THAI ROTER CURRY ¢
mit gebratenem saisonem Gemutise, Paprika, Brokkoli, breite
Bohnen, Zucchini, Pak Choi, Champignons, Kokosmilch,
Limettenblatter, Erbsen in roter Curry-SoBe, Sahne. Serviert
mit Salat und Jasmin-Duftreis (scharf)
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80. Tofu f(vegetarisch) 13,5
81. Wok-geschwenkte Hithnerfleisch 13,9
82. knurpriges Hithnerfilet 14,5
83. gegrilltes Huthnerfilet 14,9
84. Wok-geschwenkte Rindfleisch 14,9
85. Wok-geschwenkte Garnelen® 16,5
86. knusprige Ente kross 17,9
87. Lachsfilet gegrillt ¢ 17,9
88. Thunfischfilet gegrillt ¢ 18,9

ERDNUSS GERICHTE «
mit mit gebratenem saisonem Gemiuse, Paprika, Brokkoli,
breite Bohnen, Zucchini, Pak Choi, Champignons, in
scharfe Erdnuss-SoBe. Serviert mit Salat & Jasmin-Duftreis
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90. Tofu f(vegetarisch) 13,5
91. Wok-geschwenkte Hithnerfleisch 13,9
92. knurpriges Hithnerfilet 14,5
93. gegrilltes Huthnerfilet 14,9
94. Wok-geschwenkte Rindfleisch 14,9
95. Wok-geschwenkte Garnelen® 16,5
96. knusprige Ente kross 17,9
97. Lachsfilet gegrillt ¢ 17,9

98. Thunfischfilet gegrillt ¢ 18,9



MANGO GERICHTE ¢
mit gebratenem saisonem Gemiise, Paprika, Brokkoli,
breite Bohnen, Zucchini, Pak Choi, Champignons, Kokos-
milch, Sahne in Mango-SoBe. Serviert mit Salat und
Jasmin-Duftreis

100. Tofu f(vegetarisch) 13,5
101. Wok-geschwenkte Hithnerfleisch 13,9
102. knurpriges Hithnerfilet - 14,5
103. gegrilltes Huthnerfilet 14,9
104. Wok-geschwenkte Rindfleisch 14,9
105. Wok-geschwenkte Garnelen® 16,5
106. knusprige Ente kross * 17,9
107. Lachsfilet gegrillt ¢ 17,9
108. Thunfischfilet gegrillt 18,9

KNOBLAUCH-SCHARF
GERICHTE

mit gebratenem saisonem Gemuse, Paprika, Brokkoli,
breite Bohnen, Zucchini, Pak Choi, Champignons,
in scharfe Knoblauch-SoBe. Serviert mit Salat und
Jasmin-Duftreis

110. Tofu f(vegetarisch) 13,5
111. Wok-geschwenkte Hithnerfleisch 13,9
112. knurpriges Huhnerfilet - 14,5
113. gegrilltes Huhnerfilet 14,9
114. Wok-geschwenkte Rindfleisch 14,9
115. Wok-geschwenkte Garnelen® 16,5
116. knusprige Ente kross 17,9
117. Lachsfilet gegrillt ¢ 17,9

118. Thunfischfilet gegrillt ¢ 18,9



SPEZIALITATEN
DES HAUSES

120. - BBQ Chicken - “Ga Nuong” 15,9

medium gegrilltes Huihnerfilet in BBQ-SoBe mit verschiedenem
Gemuse, Brokkoli, Pak Choi, Paprika, Champignons,
Stangebohnen serviert mit StiBkartoffeln oder Jasminreis

121. f - BBQ Ente - “Vit Nuong” 20,9
medium gegrilltes Entenbrust in BBQ-SoBe mit verschiedenem
GemlUse, Brokkoli, Pak Choi, Paprika, Champignons,
Stangebohnen serviert mit StiBkartoffeln oder Jasminreis

122. bf- BBQ Garnelen - “Tom Nuong” 19,9
medium gegrilltes Riesengarnelen in BBQ-SoBe mit
verschiedenem Gemiuise, Brokkoli, Pak Choi, Paprika,
Champignons, Stangebohnen serviert mit StiBkartoffeln oder
Jasminreis

123. 4f- BBQ Lachs - “Ca Hoi Nuong” 18,9
gegrilltes Lachsfilet in BBQ-SoBe mit verschiedenem Gemuse,
Brokkoli, Pak Choi, Paprika, Champignons, Stangebohnen
serviert mit StBkartoffeln oder Jasminreis

124. - BBQ Thunfisch - “Ca Thu Nuong” 19,9

gegrilltes Thunfischsfilet in BBQ-SoBe mit verschiedenem
Gemlse, Brokkoli, Pak Choi, Paprika, Champignons,
Stangebohnen serviert mit StiBkartoffeln oder Jasminreis



HAUPTSPEISEN

- VEGAN /4

Udon Xao Chay
Gebratene Udonnudeln mit verschiedenem frischem
Gemdse, Chinakohl, Karotten und Sojasprossen in
Vegan-Dunkel-SoBe. Serviert mit Salat, Koriander und
Roéstzwiebeln. Wahlweise mit:

130. Tofu ! 13,5
131. vegane Hithnerballchen 13,9
132. knuspriges vegane Hithnerfilet = 14,5
133. vegane Rindfleisch ! 14,9
134. panierte vegane Garnelen ' 16,9
135. knuspriges vegane Ente kross 17,9
136. vegane Sardellen « 17,9

VEGAN CURRY GERICHTE *#*(eicht scharf)
Im Wok-geschweinkte Zucchini, Paprika, Brokkoli,
SuBkartoffel, Kokosmilch, Stangenbohnen, Pak-Choi,
Zitronengras, Galgant, Limettenblatter, Sesame
eingekocht in roter Curry-SoBe und garniert mit Salat.

140. Tofu ! 13,5
141. vegane Huhnerballchen + 13,9
142. knuspriges vegane Hithnerfilet »f 14,5
143. vegane Rindfleisch 14,9
144. panierte vegane Garnelen ' 16,9
145. knuspriges vegane Ente kross 17,9

146. vegane Sardellen « 17,9



HAUPTSPEISEN

_ VEGAN Z

VEGAN ERDNUSS GERICHTE -

Im Wok-geschweinkte mit Zucchini, Paprika, Brokkoli,
SuBkartoffel, Stangenbohnen, Pak-Choi, Sesame
eingekocht in ErdnuBe-Kokosmilch-SoBe. Serviert mit
Jasminreis und wahlweise:

150. Tofu f 13,5
151. vegane Hithnerballchen 13,9
152. knuspriges vegane Hithnerfilet +f 14,5
153. vegane Rindfleisch ! 14,9
154. Panierte vegane Garnelen 16,9
155. knuspriges vegane Ente kross 17,9
156. vegane Sardellen - 17,9

VEGAN BBQ-SOBE GERICHTE -

Im Wok-geschweinkte mit Zucchini, Paprika, Brokkoli,
SuBkartoffel, Stangenbohnen, Pak-Choi, Sesame
eingekocht in BBQ-SoBe. Serviert mit Jasminreis und

wahlweise:
160. Tofu * 13,5
161. knuspriges vegane Hithnerballchen 13,9
162. knuspriges vegane Hithnerfilet 14,5
163. vegane Rindfleisch ! 14,9
164. panierte vegane Garnelen’ 16,9
165. knuspriges vegane Ente kross 17,9

166. vegane Sardellen - 17,9
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*Alle Sushi und Sashimi werden mit
Wasabi * und Ingwer serviert

NIGIRI 2 stk.
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170. Sake ¢ 43
Lachs

171. Maguro ¢ 49
Thunfisch

172. Kanij bén 4,0
Surimi

173. Unagi 5,2
SlBwasser Aal

174. Mutzu ¢ 4,5
Butterfisch

175. Ebi® 5,2
gekochte Garnelen

176. Hotategai " 5,2
Jakobsmuscheln

177.  Skin Salmon ¢ 4,5

gegrillte Lachshaut




